


WTOREK / TUESDAY

ŚRODA / WEDNESDAY

PONIEDZIAŁEK / MONDAY 12:00 - 23:00
12:00 - 23:00
12:00 - 23:00

12:00 - 23:00
12:00 - 23:00
12:00 - 23:00
12:00 - 22:00

ŚNIADANIA  /  BREAKFAST

SOB - NIEDZ 7:00 -  11:00
SAT - SUN 7:00 - 11:00

PON - PT 6:30 - 10:30
MON - FRI 6:30 - 10:30

GODZINY OTWARCIA  /  OPENING HOURS 

CZWARTEK / THURSDAY

PIĄTEK / FRIDAY

SOBOTA / SATURDAY

NIEDZIELA / SUNDAY

PRODUKT LOKALNY / 
LOCAL PRODUCT

BEZGLUTENOWE / 
GLUTEN FREE

WEGETARIAŃSKIE / 
VEGE



PRZYSTAWKI ZIMNE/COLD STARTERS

TATAR WOŁOWY / BEEF TARTARE
ogórek kiszony/cebula/majonez szczypiorkowy/szczypior/kapary/
chleb “Sztuka chleba i wina”
pickled cucumber/onion/chive mayonnaise/chives/capers/
bread from “Sztuka chleba i wina”

alergeny: jajka/nabiał/ *gluten w pieczywie
allergens: eggs/dairy/ *gluten in bread

58złTATAR WOŁOWY / BEEF TARTARE
ogórek kiszony/cebula/majonez szczypiorkowy/szczypior/kapary/
chleb “Sztuka chleba i wina”
pickled cucumber/onion/chive mayonnaise/chives/capers/
bread from “Sztuka chleba i wina”

alergeny: jajka/nabiał/ *gluten w pieczywie
allergens: eggs/dairy/ *gluten in bread

58zł

CEVICHE / CEVICHE
zielone curry/ogórek tajski/czarny sezam/czerwona cebula/oliwa/limonka
green curry/Thai cucumber/black sesame seeds/red onion/olive oil/lime

alergeny: jajka/soja/ryba 
allergens: eggs/soya/fish

62zł

CARPACCIO Z TUŃCZYKA / TUNA CARPACCIO
majonez truflowy/chilli/szczypior/sos ponzu/olej sezamowy/oliwa
truffle mayonnaise/chilli/chives/ponzu sauce/sesame oil/olive oil

alergeny: jajka/grzyby/soja 
allergens: eggs/mushrooms/soya

69zł

ŚLEDŹ LITEWSKI / LITHUANIAN HERRING
ziemniaki pave/majonez szczypiorkowy/fenkuł/jabłko/czarny czosnek/
chleb “Sztuka chleba i wina”
pave potatoes/chive mayonnaise/fennel/apple/black garlic/
bread from “Sztuka chleba i wina”

alergeny: jajka/soja/ryba/ *gluten w pieczywie
allergens: eggs/soya/fish/ *gluten in bread

45zł



PIATTO ITALIANO / PIATTO ITALIANO
włoskie wędliny/włoskie sery/oliwki/suszone pomidory/tapenada
Italian cold cuts/Italian cheeses/olives/sun-dried tomatoes/tapenade

alergeny: mleko
allergens: milk

75zł

39zł

92zł

PODLASKA / PODLASIE PLATTER
wędliny wędzone i dojrzewające/sery korycińskie/ogórek małosolny/żurawina
smoked and cured meats/Korycin cheeses/lightly pickled gherkins/cranberries

alergeny: mleko
allergens: milk

72zł

PRZYSTAWKI CIEPŁE/HOT STARTERS

DESKI / BOARDS

WĄTRÓBKA DROBIOWA / CHICKEN LIVER
jabłko/cebula/musztarda francuska/miód/chleb “Sztuka chleba i wina”
apple/onion/French mustard/honey/bread from “Sztuka chleba i wina”

alergeny: gluten/gorczyca/dwutlenek siarki
allergens: gluten/mustard/sulphur dioxide

OWOCE MORZA / SEAFOOD
krewetki/mule/limoncello/śmietanka/chilli/szczypiorek/cytryna/bagietka
prawns/mussels/limoncello/cream/chilli/chives/lemon/baguette

alergeny: skorupiaki/ryby/mięczaki/dwutlenek siarki/ *gluten w pieczywie
allergens: crustaceans/fish/molluscs/sulphur dioxide/ *gluten in bread

CAPONATA / CAPONATA
stracciatella/bagietka
stracciatella/baguette

alergeny: gluten/dwutlenek siarki/ *gluten w pieczywie
allergens: gluten/sulphur dioxide/ *gluten in bread

42zł





 ZUPY SOUPS/

ROSÓŁ Z KACZKI /  DUCK BROTH 
pielmieni/marchew/szalotka/pietruszka
pelmeni/carrots/shallots/parsley

alergeny: gluten/gorczyca/jajka/soja
allergens: gluten/mustard/eggs/soya

31zł

RYBNA /  FISH SOUP 
owoce morza/warzywa/grzanka
seafood/vegetables/toast bread

alergeny: ryby/mięczaki/seler/ *gluten w pieczywie
allergens: fish/shellfish/celery/ *gluten in bread

56zł

POMIDOROWA /  TOMATO SOUP
wołowina/makaron orzo/mascarpone/oliwa ziołowa/orzeszki pini
beef/orzo pasta/mascarpone/herb-infused olive oil/pine nuts

alergeny: mleko/orzechy/gluten 
allergens: milk/nuts/gluten

38zł



42 / 47zł

 SAŁATKI / SALADS

45zł

45zł

SAŁATA CEZAR / CEASAR SALAD
sałata rzymska/grzanki/czerwona cebula/pomidorki koktajlowe/parmezan/kurczak lub krewetki
romaine lettuce/croutons/red onion/cherry tomatoes/Parmesan/chicken or shrimps

alergeny: gluten/jajka/ryby/*skorupiaki (w cezarze z krewetkami)
allergens: gluten/eggs/fish/*shellfish (in the prawn Caesar salad)

SAŁATA Z WĄTRÓBKĄ / LIVER SALAD
mix sałat/wątróbka/maliny/grzanka/ogórek/orzeszki pini/sos balsamiczny
mixed salad leaves/liver/raspberries/croutons/cucumber/pine nuts/balsamic dressing

alergeny: orzechy/gluten/soja/gorczyca
allergens: nuts/gluten/soya/mustard

SAŁATA Z SEREM KORYCIŃSKIM / SALAD WITH KORYCIN CHEESE
mix sałat/ser koryciński/melon/vinegret/ogórek/orzeszki pini/guacamole/chips z selera
mixed salad leaves/Korycin cheese/melon/vinaigrette/cucumber/pinenuts/guacamole/celery crisps

alergeny: seler/mleko/orzech/gorczyca
allergens: celery/milk/nuts/mustard



  

CARBONARA

spaghetti/guanciale/egg yolk/Parmesan/crushed pepper

alergeny: gluten/jajka/mleko 
allergens: gluten/eggs/milk

sos z pieczonej papryki i pomidora/cytryna/pieprz młotkowany/mi
roasted pepper and tomato sauce/lemon/crushed pepper/mint/stracciatella

alergeny: gluten/jajka/mleko
allergens: gluten/eggs/milk

krewetki/mule/salami piccante/chilli/pomidory/limonka
prawns/mussels/spicy salami/chilli/tomatoes/lime

allergens: gluten/crustaceans/molluscs/milk

RMAKA ONY / PASTA



 BURGERY / BURGERS

ZESTAW Z FRYTKAMI I COLESŁAWEM / SET WITH CHIPS AND COLESLAW

BONA ME BURGER

wołowina/pancetta/rukola/pesto/mozzarella/majonez/pomidor
beef/pancetta/rocket/pesto/mozzarella/mayonnaise/tomato

alergeny: mleko/gluten/jajka
allergens: milk/gluten/eggs

45zł

60zł

ZESTAW Z FRYTKAMI I COLESŁAWEM / SET WITH CHIPS AND COLESLAW

wołowina/cheddar/boczek/majonez/sos bbq/sałata karbowana/pomidor/cebula czerwona
beef/cheddar/bacon/mayonnaise/BBQ sauce/curly endive/tomato/red onion

alergeny: mleko/gluten/jajka
allergens: milk/gluten/eggs

45zł

60zł
BBQ BURGER

ZESTAW Z FRYTKAMI I COLESŁAWEM / SET WITH CHIPS AND COLESLAW

SMASH BURGER

wołowina/cheddar/boczek/cebula/pikle/sos burgerowy
beef/cheddar/bacon/onion/pickles/burger sauce

alergeny: mleko/gluten/jajka
allergens: milk/gluten/eggs

45zł

60zł



PIZZA

SALAMI PICCANTE NAPOLI Z MIODEM / 
PICCANTE NAPOLI SALAMI WITH HONEY
pomidory san marzano DOP/mozzarella fior di latte/miód/straciatella/bazylia/ salami piccante Napoli
San Marzano tomatoes DOP/fior di latte mozzarella/honey/stracciatella/basil/ salami piccante Napoli

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

49zł

MARGHERITA
pomidory san marzano DOP/mozzarella fior di latte/bazylia
San Marzano tomatoes DOP/Fior di Latte mozzarella/basil

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

40zł

COTTO
pomidory san marzano DOP/mozzarella fior di latte/prosciutto cotto/pieczarka/bazylia
San Marzano tomatoes DOP/fior di latte mozzarella/prosciutto cotto/mushrooms/basil

alergeny: gluten/mleko/grzyby
allergens: gluten/milk/mushrooms

55zł

QUATTRO FORMAGGI
panna/mozzarella fior di latte/gorgonzola dolce DOP/taleggio DOP/parmigiano reggiano/bazylia
panna/Fior di Latte mozzarella/Gorgonzola Dolce DOP/Taleggio DOP/Parmigiano Reggiano/basil

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

55zł

SALSICCIA
panna/mozzarella fior di latte/brokuły/salsiccia/pieprz młotkowany
panna/Fior di Latte mozzarella/broccoli/salsiccia/cracked pepper

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

49zł

SALAMI PICCANTE NAPOLI Z OLIWKAMI / 
PICCANTE NAPOLI SALAMI WITH OLIVES
pomidory san marzano DOP/mozzarella fior di latte/oliwki kalamata/salami piccante Napoli/
parmigiano reggiano/bazylia
San Marzano tomatoes DOP/fior di latte mozzarella/Kalamata olives/salami piccante Napoli/
Parmigiano Reggiano/basil

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

48zł



ROSÓŁ Z KACZKI Z MAKARONEM / DUCK SOUP WITH NOODLES
alergeny: gluten/seler
allergens: gluten/celery

23zł

NUGGETSY
frytki/mizeria
chips/cucumber salad

alergeny: gluten/mleko/jajka
allergens: gluten/milk/eggs

35zł

SPAGHETTI
sos pomidorowy/parmezan
tomato sauce/Parmesan

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

32zł

CHICCHE Z TRUSKAWKAMI / CHICCHE WITH STRAWBERRIES
śmietana/cukier puder
cream/icing sugar

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

32zł

PIEROGI Z JAGODAMI / BLUEBERRY DUMPLINGS
śmietana/cukier puder
cream/icing sugar

alergeny: gluten/mleko
allergens: gluten/milk

28zł

 MENU DZIECIĘCE / CHILDREN’S MENU



PRZEPIÓRKA / QUAIL
puree z groszku/mini kukurydza/veloute musztardowe/młode warzywa
pea purée/baby corn/mustard velouté/young vegetables

alergeny: mleko/gluten/seler/dwutlenek siarki
allergens: milk/gluten/celery/ sulphur dioxide

85zł

BARANINA / MUTTON
kasza bulgur/puree z białych warzyw/caponata
bulgur wheat / white vegetable puree / caponata

alergeny: mleko/seler/gorczyca
allergens: milk/celery/mustard

85zł

BEEF RIB

glaze/princess potatoes/young carrots/Brussels sprouts

alergeny: mleko/seler/gorczyca/gluten
allergens: milk/celery/mustard/gluten

*longer waiting time

89zł

 DANIA GŁÓWNE Z AKCENTEM KUCHNI WŁOSKIEJ / 
MAIN COURSES WITH AN ITALIAN TWIST

ŁOSOŚ / SALMON
risotto/groszek zielony/mini kukurydza/topinambur/czarny czosnek
risotto/green peas/baby sweetcorn/Jerusalem artichokes/black garlic

alergeny: ryby/mleko/dwutlenek siarki
allergens: fish/milk/ sulphur dioxide

69zł

ANTRYKOT / ANTRICOT
sos z zielonego pieprzu/maślane potatki/grillowane warzywa
green pepper sauce / buttered potatoes / grilled vegetables

alergeny: mleko/dwutlenek siarki/seler
allergens: milk/sulphur dioxide/celery



DORADA / DORADA
masło ziołowe/zielone warzywa/maślane potatki
herb butter/green vegetables/buttered potatoes

alergeny: mleko/ryby/seler
allergens: milk/fish/celery

87zł

PIERŚ Z KACZKI / DUCK BREAST 
puree z selera i wanilii/kalafior/jus/brukselka
celery and vanilla purée/cauliflower/jus sauce/Brussels sprouts

alergeny: mleko/seler
allergens: milk/celery

69zł

 DANIA GŁÓWNE Z AKCENTEM KUCHNI POLSKIEJ / 
MAIN COURSES WITH A POLISH TWIST

SCHABOWY / PORK CHOP
puree ziemniaczane/mix sałat ze śmietaną i młotkowanym pieprzem
mashed potatoes/mixed salad with cream and crushed pepper

alergeny: mleko/jajka/gluten
allergens: milk/eggs/gluten

65zł

MIELONY Z DZIKA / MINCED WILD BOAR
puree ziemniaczane/ogórek małosolny/rzodkiewka
mashed potatoes/lightly pickled cucumber/radish

alergeny: jajka/gluten
allergens: eggs/gluten

59zł

PIELMIENI WOŁOWO-WIEPRZOWE / BEEF AND PORK PELMENI
emulsja/ocet jabłkowy/śmietana wędzona/ogórek kompresowany
emulsion/apple cider vinegar/smoked cream/pickled cucumber

alergeny: gluten/gorczyca/jaja/soja
allergens: gluten/mustard/eggs/soya

50zł



DODATKI / ADDITIONS
COLESŁAW / COLESLAW

FRYTKI / FRENCH FRIES

FRYTKI Z BATATÓW / SWEET POTATO FRIES

SOS PIEPRZOWY / PEPPER SOS

OGÓRKI KISZONE / PICKLED CUCUMBERS

OGÓRKI MAŁOSOLNE / LIGHTLY PICKLED CUCUMBERS

MIX SAŁAT / SALAD MIX

KOSZYK CHLEBA / BREAD BASKET

15zł

15zł

18zł

18zł

12zł

12zł

14zł

10zł

 DANIA GŁÓWNE VEGE / VEGETARIAN MAIN COURSES DANIA GŁÓWNE VEGE / VEGETARIAN MAIN COURSES

BAKŁAŻAN GRILLOWANY / GRILLED AUBERGINE
zielona salsa z granatem i chilli/zioła/puree z pietruszki i brzoskwini/orzeszki ziemne
green salsa with pomegranate and chilli/herbs/parsley and peach puree/peanuts

alergeny: orzech/soja/gorczyca/seler
allergens: nuts/soya/mustard/celery

45zł

CHICCHE / CHICCHE
gruszka marynowana/aioli cytrynowe/sól wędzona/rukola
marinated pear/lemon aioli/smoked salt/rocket

alergeny: gluten/jajka/mleko/dwutlenek siarki
allergens: gluten/eggs/milk/sulphur dioxide

34zł



CRÈME BRÛLÉE
owoce
fruits

alergeny: jajka/mleko
allergens: eggs/milk

32zł

FONDANT
słony karmel/lody orzechowe/wiśnia
salted caramel/nut ice cream/cherry

alergeny: jajka/mleko/gluten/orzechy
allergens: eggs/milk/gluten/nuts

36zł

SORBET 
owoce/sos malinowy
fruit/raspberry sauce

alergeny: gluten
allergens: gluten

29zł

DESERY / DESSERTS 



HERBATA DIAMONDS / DIAMONDS TEA

HERBATA SEZONOWA / SEASONAL TEA

ESPRESSO / MA ATO
 
DOUBLE ESPRESSO / 

AMERI ANO
 

APPU

FLAT WHITE

LATTE MA ATO
 
LATTE SMAKOWE / FLAVORED LATTE
 
MOKKA

GOR KOLADA / 
 
MLEK
 
SYROP / SYRUP

NAPOJE    

17zł

18zł

20zł

22zł

23zł

22zł

27zł

3zł

3zł

25zł

PLANT-BASED MILK

MA ATO

 HO OLATE

NAPOJE ZIMNE / COLD DRINKS
WODA NIEGAZOWANA / STILL WATER   

WODA GAZOWANA /  SPARKLING WATER   

WODA NIEGAZOWANA PANNA / PANNA STILL WATER
 
WODA GAZOWANA SANPELLEGRINO  
SANPELLEGRINO SPARKLING WATER 

SOK J KOWY
APPLE /

WIE O WY KANY    
FRESHL

HERBATA MRO ONA /  
 

24zł

2

1.0 L

1.0 L

0.75 L

0.75 L

0.2 L

0.3 L

0.4 L

ZOWY  

 GORĄCE / HOT DRINKS



KAWA MROŻONA / ICED COFFEE  

SORBET KAWOWO-LODOWY /  COFFEE-ICE SORBET

COCA COLA

COCA COLA ZERO  

SPRITE 

FANTA  

TONIC KINLEY  

RED BULL 

DOMOWA LEMONIADA / HOMEMADE LEMONADE
    

26zł

19zł

0.2L0.2L

0.2L

14zł

14zł0.2 L

14zł0.2 L

14zł0.2 L

14zł0.2 L

23zł0.25 L

45zł1.0 L22zł0.33 L

19zł

20zł15%

20zł17%

28zł

BAILEYS IRISH CREAM

BOTTEGA LIKIER MALINOWY

BOTTEGA LIKIER PISTACJOWY

 JAGERMEISTER

17%

35%

40zł

58zł

58zł

40zł

38%

38%

38%

38%

JOSE CUERVO SILVER

JOSE CUERVO ANEJO

1800 SILVER   

1800 ANEJO     

 

GIN 40 ML
20zł

36zł41.4%

40%BEEFEATER GIN        

HENDRICKS GIN    

0.4 L



WHISKEY I BURBON 40 ML

WÓDKA 40 ML/0.5L 

7

zł

5zł

zł

5zł

23zł

27

3

2

3

7

1243%

40%

40%

40%

40%

40%

40%

40%

40%THE FAMOUS GROUSE

JACK DANIELS

JAMESON IRISH
 
BUSHMILLS BLACK BUSH
 
CHIVAS REGAL 12 Y/O 

MONKEY SHOUDLER

THE MACALLAN 12 Y/O 

THE MACALLAN 15 Y/O
 
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL

325zł

115zł

225zł

335zł

195zł

13zł

19zł

19zł

33zł

35zł

23zł

21zł

55%

40%

40%

40%

40%

40%ŻUBRÓWKA BIAŁA     

ŻUBRÓWKA CZARNA    

J.A. BACZEWSKI     

BELVEDERE     

BELUGA NOBLE   

DUCH PUSZCZY  

DUCH PUSZCZY

0.5 L40 ML

BRANDY I COGNAC 40ML
25zł

41zł

51zł

105zł40%

40%

40%

38%METAXA 5  

MARTELL VS    

MARTELL VSOP 

MARTELL CORDON BLEU   

PIGWA 36% / WIŚNIA 36% / CZYSTA 40% / ZIEMNIACZANA 40% / MALINA Z CHILI 32% / PALONA NOCĄ 40% 



APERITIF
25zł

19zł

0.1L

40ML

14.4-18%

30%

MARTINI       

BOTTEGA LIMONCINO     

RUM 40 ML
21zł

33zł

37.5%

37.5%

NEGRITA WHITE 

NEGRITA ANEJO    

PIWO

24zł

19zł

21zł

5%

6%

5%

BECZKOWE

PERONI NASTRO AZZURRO 

BUTELKOWE

ŻUBR 

PERONI 

0.4L

0.5L

0.33L

30zł

30zł

30zł

5%

3.9-6%

0%

PIWO DOMOWE BONA ME

PIWO REGIONALNE 
RÓŻNE SMAKI

PIWO REGIONALNE BEZALKOHOLOWE

PIWA REGIONALNE RZEMIEŚLNICZE HOPLALA

0.5L

0.5L

0.5L

22zł4.6 %BIRRA MORETTI ITALIAN 0.33L

21zł0%

0%

BEZALKOHOLOWE

PERONI NASTRO AZZURRO 0.3L

22złBIRRA MORETTI ITALIAN 0.33L



25zł

40zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

35zł

40zł

JLEKOKTA
VIRGIN MOJITO

SOFT MICROPOLITAN

PORNSTAR MARTINI

VILLA CARDEA SPRITZ 

MOJITO 

CUBA LIBRE

BELLINI

MARGARITA 

NEGRONI 

OLD FASHIONED

WHISKY SOUR

KRAKEN & STORMY 

ESPRESSO MARTINI 

HUGO 

MICROPOLITAN 

sok jabłkowy/limonka/mięta/woda gazowana 
apple juice/lime/mint/sparkling water 

wódka/marakuja/wanilia/Bottega Millesimato/cytryna 
vodka/passion fruit/vanilla/Bottega Millesimato Prosecco/lemon 

Villa Cardea/Bottega Millesimato/soda 
Villa Cardea/Bottega Millesimato Prosecco/soda

negrita anejo rum/mięta/limonka/syrop cukrowy/woda gazowana 
negrita anejo rum/mint/lime/sugar syrup/sparkling water 

negrita white rum/cola/limonka 
negrita white rum/cola/lime 

Bottega Millesimato/puree brzoskwiniowe/likier brzoskwiniowy 
Bottega Millesimato/peach puree/peach liqueur 

tequila Jose Cuervo Silver/Cointreau/limonka 
tequila Jose Cuervo Silver/Cointreau/lime

Gunpowder/Campari/Dolin rouge 

Bushmills Original/cytryna/białko/Angoustura bitter/pomarańcz 
Bushmills Original/lemon/egg white/Angoustura bitters/orange 

Kraken Black Spiced/limonka/Fever Tree Ginger Beer 
Kraken Black Spiced/lime/Fever Tree Ginger Beer 

syrop kwiat bzu/limonka/Bottega Millesimato 

niebieski Gin/syrop kwiat bzu/syrop miodowy/Rhubarb bitters/tonic 






	1-6
	7 str
	8 burger str
	9 pizza
	11
	10 desser2
	NAPOJE 1
	1str
	2-2
	3-3
	4-4
	6

	+bona me_10.02.2026__okladka.pdf
	+menu_11.12.2025
	menu_07+
	napoje1
	napoje2
	napoje3
	napoje4

	menu_DESSER2

	OKLADKA_2
	Pusta strona

	Pusta strona
	Pusta strona
	Pusta strona
	Pusta strona
	Pusta strona
	Pusta strona
	Pusta strona
	Pusta strona
	Pusta strona

